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4. Cel gtowny projektu: Wykonanie prezentacji na temat tradycji
kulinarnych Rosji. Wyszukanie przepisdw na najpopularniejsze dania
na Boze Narodzenie, ostatki, Wielkanoc, tradycyjny rosyjski obiad
(ukazanie réznic miedzy kuchnig polskg a rosyjskqa). Samodzielne
wykonanie przez uczennice wybranej potrawy. Degustacja podczas
prezentacji projektu. Przygotowanie zagadek dla uczestnikow
prezentacji.

5. Opis realizacji projektu: Uczennice wykonaty prezentacje,
przygotowaty sie do omowienia przepisow, zwyczajéw i tradycji
rosyjskiej kuchni, wyszukaty wiele ciekawostek na temat
kulinarnych upodoban Rosjan, usmazyty bliny i przygotowaty
degustacje kutii. Przygotowaty zagadki o tematyce kulinarnej.









[Tacxa
(W ielkanoc)

. Poprzedzajacy prawostawna
Wielkanoc 40-dniowy post jest
bardziej rygorystyczny niz u katolikow.
Rosjanie oprocz migsa nie moga
spozywac takze nabialu, ryb i biatego
pieczywa. W czasle Wielkiego Postu w
Rosii wiele restauracji serwuje
specjalne postne menu

. Kosz wielkanocny jest wypeiniony po
brzegi. Musi sie w nim znalezc bialy
ser, maslo, chrzan, s6l, czerwone,
malowane jajka, kielbasa | drozdzowa

‘ baba paschalna.

o wiele




6. Whnioski: Uczennice pracowaty z zaangazowaniem, przygotowywaty sie
do prezentacji projektu bardzo dobrze (przygotowaty az trzy rodzaje
blindw, ktére wszystkim bardzo smakowaty).



7. Rekomendacje: Warto realizowac projekty o tematyce kulinarnej w
potaczeniu z wiedzg o kulturze i tradycjach danego kraju.



